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いろいろな物質のヤング率
𝜎 = 𝐸 ∙ 𝜀
応力＝ヤング率✕ひずみ硬

柔
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引っ張り始めは伸びる→ひずみが６％を超えると硬くなる
ひずみ硬化

ひずみ軟化
海流の流れに合わせて
柔らかになる
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出典：https://www.youtube.com/watch?app=desktop&v=Ro9OzKZxQ8A

いろいろな物質の水分比率


